
結果とわかったことをまとめて、
つぎにしらべてみたいことを書こう。まとめ

マシュマロの
せ い ぶ ん

成分「ゼラチン」は
 か ね つ

加熱するととけて水にまざり、
ひ

冷えると
すぐに

か た

固まる。水分や空気のちがいで、
しょっかん

食感のちがうお
　か　　し　

菓子に
へ ん し ん

変身した。
「じゅわぷにゅ」の正体は空気とゼラチンだった。
マシュマロのふしぎは、ゼラチンを中心にナゾがとけていったけど、
こおらせるとまたちがったお

　か　　し　

菓子ができるかな？ 
マシュマロのほかの

せ い ぶ ん

成分にも
ちゅうも　く

注目してさらなるナゾときをしたい。

結果からわかったこと、
かんがえたことを書く。
予想とちがったときは、どうして
そうなったのかかんがえてみよう。わかったこと

マシュマロを水やジュースなどといっしょにあたためてとかし、
ひ

冷やし
か た

固めると、ゼリーができる。
と

取り出して
れ い ぞ う  こ

冷蔵庫に1～3日ほど
入れておくと、どんどん水分が

と

飛んでグミのようになることもわかった。

2時間後、カルピス
あ じ

味のゼリーができていた。さらに1日くらい
れ い ぞ う  こ

冷蔵庫に
入れておいたら、グミのような、かみごたえのある

しょっかん

食感になった。

じっけんのけっかだけを書く。
表やグラフ、しゃしんをつかうとわかりやすいぞ。結果

２時間後 １日後

しらべる前に、結果を予想して書く。
予想した理由も書こう。予想

カルピス
あ じ

味のゼリーのようなお
　か　　し　

菓子ができると思う。

つかったものや、しらべるやり方
を書こう。絵やしゃしんもつかうと
わかりやすいぞ。実験のやり方

マシュマロ10
こ

個とカルピス大さじ2
は い

杯、
水大さじ2

は い

杯を
 たいねつ    ようき    

耐熱容器に入れ、
電子レンジで2分

 か ね つ

加熱する。
ヘラでしっかりとまぜ、シリコン

せ い

製の
せいひ ょ う ざ ら

製氷皿に
な が

流し入れ、
れい ぞう  こ  

冷蔵庫で2時間
　い　じょう

以上、
ひ

冷やし
か た

固める。

どうしてしらべようと思ったのか、
きっかけになったことを書こう。きっかけ

ふわふわのマシュマロは
口の中に入れるとじゅわぷにゅっとする。
火であぶると、外はカリッと、
中はとろとろになった。ふしぎな食べものだ。
マシュマロとジュースをいっしょにあたためてまぜれば、
マシュマロがちがう

あ じ

味のお
　か　　し　

菓子に
へ ん し ん

変身するのではないかと思った。

しらべたいことがわかるような
タイトルをつけよう。

ふわふわマシュマロの
へ ん し ん

変身
なまえをわすれずに書こう。
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